
 

MENU DI SAN VALENTINO

Aperitivo di benvenuto  con Franciacorta Brut Docg ( servito a tavola )

Salumi tipici Bresciani
tortino formaggio e zucchine

torte salate e verdure in tempura

Ravioli alle erbette con burro fuso e pancetta

Lonza di maiale con crema al Nihil Franciacorta dosaggio zero
Manzo 

Patate al forno aromatizzate

           Vino Rosso Barricato e Bianco Campagnolo compreso

Prezzo riservato
al n. 030 7254850 o mail 

       AGRITURISMO 

 

 

MENU DI SAN VALENTINO 14/02/2014

 
 

Aperitivo di benvenuto  con Franciacorta Brut Docg ( servito a tavola )
 

Antipasti: 
tipici Bresciani, peperoncini al formaggio in olio d’oliva

tortino formaggio e zucchine 
torte salate e verdure in tempura 

 
Ravioli alle erbette con burro fuso e pancetta

 
onza di maiale con crema al Nihil Franciacorta dosaggio zero

Manzo all’essenza di limone 
 

Contorno: 
Verdure fresca di stagione 

Patate al forno aromatizzate 
 

Dolce: 
Torta di SanValentino 

 
Caffe’ 

 
Vino Rosso Barricato e Bianco Campagnolo compreso

 
 
 
 

rezzo riservato solo su prenotazione 
al n. 030 7254850 o mail info@tenutambrosini.it

 
 Euro 35 a persona 

14/02/2014 

Aperitivo di benvenuto  con Franciacorta Brut Docg ( servito a tavola ) 

, peperoncini al formaggio in olio d’oliva,  

Ravioli alle erbette con burro fuso e pancetta 

onza di maiale con crema al Nihil Franciacorta dosaggio zero 

Vino Rosso Barricato e Bianco Campagnolo compreso 

solo su prenotazione  
info@tenutambrosini.it  


